
Вопросы:

1. Характеристика кухни народов Урала: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

2. Дагестанская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

3. Карельская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

4. Русская кухня допетровского периода: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

5. Татарская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

6. Марийская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

	7. Характеристика кухни народов Северного Кавказа: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

8. Мордовская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

9. Характеристика кухни народов Поволжья: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

10. Карачаево-Черкесская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

11. Северо-Осетинская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде. 

12. Еврейская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент и технология блюд.


13. Характеристика кухни народов Сибири и Дальнего Востока: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

14. Калмыцкая кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

15. Башкирская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

16. Кубанская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

17. Чувашская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

18. Казачья кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

19. Кухня северо-запада России: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

20. Марийская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

21. Якутская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

22. Адыгейская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

23. Петербургская кухня: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде. 

24. Удмуртская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.



25. Русская кухня XVIII-XIXвв: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.

26. Донская кухня: характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде, ассортимент блюд.

27. Кухня советского периода: история формирования кухни, основные черты, режим питания, характеристика сырья, способов кулинарной обработки, сочетания продуктов в блюде.





